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ESCALES DANS LES ILES

le 13 & 14 aout / brunch des iles le 15 aolt

du 15 juillet au 15 aout nous vous emmenons en voyage a
travers nos cartes hebdomadaires

\ES ENTREES

Gambas croustillantes
mayonnaise a la mangue et citron

vert

Accras de morue
servis avec une sauce chien bien

relevée

Burrata tropicale
ananas roti, tomates jaunes, basilic

thal, noix de coco grilléee

/\/\/\/\_/

LES PLATS

Tartare de sériole
assaisonnement au kombawa, bananes

plaintain, salade de papaye verte

Patate douce rotie
legumes grillés, salade

Cochon confit
travers de porc mariné a la noix de coco et

gingembre, feuille de bananier, gratin de
chayotte

14€

13€

12€

24€

20€

24€

\ES DESSERTS
Tourment d’'amour o€
Pavlova a la mangue o€
Riz au lait a la vanille, 9¢€

caramel a la passion

DIVERS
Menu enfant 13,50€
poulet pané, frites maison & mousse au chocolat
Assiette de 5 fromages o€
Assiette de frites 2,50€
TN N N

tous nos produtis sont fait maison, et sont d'origine
francaise
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