
MENUS
MENU ENFANT : 13€ PLAT/DESSERT

VOLAILLE (FR) PANEE , FRITES MAISON / GLACE
(JUSQU’A 12 ANS)

ENTRÉES
Couché de soleil d’hiver, carpaccio de radis green meet 

& betteraves, vinaigrette au citron noir : 9€

L’oeuf à la florentine dans son nid de pommes de terre : 
11€

Gravlax de saumon Label rouge à l’aneth, toast et raifort 
: 13€

Rosbeef façon tataki au piment d’Alsace, echalotes frites  
: 15€

PLATS
Jarret de veau (fr) confit, spaëtzles, jus brun : 25€

«Végélington», feuilleté aux épinards, et champignons, 
pleurotes effilochées : 20€

Homard, «fishnecke» au crabe et bisque  : 31€ 

Maigre sauvage, purée au beurre fumé, jus de coque 
crémé  : 23€

(Assiette de frites maison : 2,50€)

DESSERTS: 8,50€
Tarte tatin aux pommes de Kriegsheim, crème épaisse

           Croustillant au crémeux de citron, praliné de 
graines de tournesol    

Pain d’épices et noix de pécan
         

Chocolat & fleurs de sel 

FROMAGES
Dégustation de     5 fromages  : 9€

Petit camembert au lait cru rôti au miel d’Alsace et romarin
(environ 15 minutes d’attente) : 8,50€

                                            TOUS NOS EVENEMENTS SONT SUR NOS RESEAUX ET NOTRE SITE INTERNET 

WWW.CHEZNOUSSTRASBOURG.COM

TOUS NOS PRODUITS SONT FABRIQUES SUR PLACE Y COMPRIS LE PAIN 

@CHEZNOUSSTRASBOURG


