
MENUS
MENU ENFANT : 13€ PLAT/DESSERT

VOLAILLE (FR) PANEE , FRITES MAISON / GLACE
(JUSQU’A 12 ANS)

ENTRÉES
Gravlax de truite rose & betteraves : 13€

Oeuf mollet, crème de morilles et asperges : 15€  

Tataki de boeuf (FR), légumes croquants & shizo, 
pousses d’herbes : 14€

«Sans foie ni l’oie», faux gras 100% végétal, (présence de 
noix de cajou) et toast : 13€

PLATS
Magret de canard (FR), cresson, orange et pommes de 

terre : 25€
Filet de daurade, risotto, sauce vierge aux légumes verts  

: 23€

Balls de carottes, menthe et feta, purée de pommes de terre 
et carottes, pickles, gel de carottes noires et menthe : 18€ 

Echine de cochon fermier, déclinaison autour de         
l’artichaud, jus réduit : 22€

(Assiette de frites maison : 2,50€)

DESSERTS: 8,5€
Pavlova aux fraises 

              Financier à la rhubarbe et crémeux 
rhubarbe

             Poire & chocolat 
(poire pochée, madeleine, sauce choco)   

Tarte tatin, caramel 

FROMAGES
Dégustation de     5 fromages  : 8€

Petit camembert au lait cru rôti au miel d’Alsace et romarin
(environ 15 minutes d’attente) : 8,50€

                                            TOUS NOS EVENEMENTS SONT SUR NOS RESEAUX ET NOTRE SITE INTERNET 

WWW.CHEZNOUSSTRASBOURG.COM

TOUS NOS PRODUITS SONT FABRIQUES SUR PLACE Y COMPRIS LE PAIN 

@CHEZNOUSSTRASBOURG


