
MENUS
MENU ENFANT : 13€ PLAT/DESSERT

VOLAILLE (FR) PANEE , FRITES MAISON / GLACE
(JUSQU’A 12 ANS)

ENTRÉES
Sardine française à l’huile de basilic, toast aux olives : 

11€

Asperges blanches, lard de Colonata, vinaigrette à l’ail 
des ours : 13€

Artichauts en barigoule, yaourt grec et pistaches : 14€

Oeuf parfait aux premiers pissenlits, lard artisanal et 
croûtons : 13€

PLATS
Wadele (FR) confit à la bière et au miel, écrasé de 

pommes de terre et légumes  : 24€
Patate douce de Hoerdt rôtie, ricotta, champignons, 

légumes, salade : 20€

Truite rose d’Alsace, asperges : 24€ 

Quasi de veau (FR-) en croûte de bretzels, gratin de 
choux fleurs  : 26€

(Assiette de frites maison : 2,50€)

DESSERTS: 8,50€
Pavlova aux fraises 

    
   Flan parisien, praliné d’amandes et 

noisettes 

Financier, citron et romarin
         

    
Crème caramel à la vanille 

FROMAGES
Dégustation de     5 fromages  : 9€

Petit camembert au lait cru rôti au miel d’Alsace et romarin
(environ 15 minutes d’attente) : 8,50€

                                            TOUS NOS EVENEMENTS SONT SUR NOS RESEAUX ET NOTRE SITE INTERNET 

WWW.CHEZNOUSSTRASBOURG.COM

TOUS NOS PRODUITS SONT FABRIQUES SUR PLACE Y COMPRIS LE PAIN 

@CHEZNOUSSTRASBOURG


