
MENUS
MENU ENFANT : 13€ PLAT/DESSERT

VOLAILLE (FR) PANEE , FRITES MAISON / GLACE
(JUSQU’A 12 ANS)

ENTRÉES
Pain perdu au raifort, maquereau, pickles, crème aigre  : 

12€

Pressé de jarret de porc et foie gras (fr) : 15€

Céleri, pommes, noix et estragon : 9€

Flétan fumé par nos soins : 14€

PLATS
Dos de maigre infusé au nori, julienne de butternut, riz 

noir de Camargue : 24€
Bourguignon végétal (lentilles, champignons, carottes 

fanes)  : 20€

Confit de boeuf (fr), mousseline de panais, jus réduit : 
23€ 

Pavé de turbot, purée aux agrumes, citron caviar, et jus 
de coques  : 29 €

(Assiette de frites maison : 2,50€)

DESSERTS: 8,50€
Madeleine, citron, éclats de meringue

Flan choco / chouchou de cacahuètes
         

       Gâteau au kaki, noix de pécan, sirop d’érable
      Beignets de potimarron, praliné de graines de 

courges

FROMAGES
Dégustation de     5 fromages  : 9€

Petit camembert au lait cru rôti au miel d’Alsace et romarin
(environ 15 minutes d’attente) : 8,50€

                                            TOUS NOS EVENEMENTS SONT SUR NOS RESEAUX ET NOTRE SITE INTERNET 

WWW.CHEZNOUSSTRASBOURG.COM

TOUS NOS PRODUITS SONT FABRIQUES SUR PLACE Y COMPRIS LE PAIN 

@CHEZNOUSSTRASBOURG


